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Marca de Garantía:  

“Carne de Cervera y de la Montaña Palentina” es la 

primera Marca de Garantía de Castilla y León 

 Esta figura de calidad  cuenta con reconocimiento 

desde 1998. 

El concepto de Marca de Garantía es bastante 

reciente. Nace como una demanda, cada vez mayor 

de certificados de calidad por parte de los 

consumidores y de un deseo de diferenciación dentro 

del mercado por parte de las asociaciones de 

productores, fabricantes, comerciantes y prestadores 

de servicios. 

Según el artículo 68 de la Ley de Marcas, una 

Marca de Garantía es aquel signo utilizado por una 

pluralidad de empresas bajo el control y utilización de 

su titular que certifica que los productos o servicios a 

los que se aplica cumplen unos requisitos comunes, 

en especial en lo que concierne a su calidad, 

componentes, origen geográfico, condiciones 

técnicas o modo de elaboración, definida en un 

Reglamento de Uso. 

Además formamos parte de las marcas “Tierra de Sabor” y 

“Alimentos de Palencia” y dentro de esta última contamos con la 

máxima distinción: Banda Dorada  

Numerosas catas y valoraciones de calidad avalan la 

Carne de Cervera como un producto con unas cualidades  

sensoriales excelentes . 

Por todo esto, Carne de Cervera cuenta con el 

reconocimiento de destacadas guías gastronómicas, 

restauradores de renombre internacional, y una demanda 

creciente en nuestros puntos de venta autorizados. 

Carne de Cervera tiene como siguiente objetivo 

acercar su producto a los consumidores a través de los 

centros de restauración más selectos . Ofrecemos una 

materia prima de excelente calidad. 

Para ello contamos con los mejores profesionales que 

controlan todo el proceso productivo para ofrecer al 

consumidor una carne con todas las garantías y calidad 

certificada . 

En su color, intenso aroma, jugosidad, terneza y  

excelente sabor  se aprecia el origen de animales criados y 

alimentados con pastos de alta montaña. 


